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1. Ответственным за осуществление производственного контроля является.

	Ф. И. О.
	Должность
	Телефон

	Асылхузин М.М.
	Директор школы
	89083464555

	Яковлева О. М.
	Зам.главный бухгалтер 
	89179178432

	Лаврова Э.А.
	Начальник лагеря
	89600846305


2. На предприятии имеются следующие нормативные документы:

	№ п/п
	Наименование санитарных правил, ГОСТов, НТД



	1.
	СП 2.4.4.969-00 «Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул»


	2.
	Санитарно – эпидемиологические требования к организациям общ. Питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов
 С. П. 2.3.5.1079-01


3. Предварительным и периодическим медицинским осмотрам, 
а так же профессиональной гигиенической подготовки подлежат следующие сотрудники:
	№ 
п/п
	Ф. И. О.


	Должность
	Место работы

	1. 
	Лаврова Эльвира Анваровна
	Учитель  русского языка
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	2. 
	Мустафина Резеда Рашитовна
	Завхоз
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	3. 
	Неделько Венера Викторовна
	повар
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	4. 
	Арсланова Фания Радиковна
	Кухонный работник
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	5. 
	Чернова Наталья Яковлевна
	Уборщица
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	6. 
	Белышева Разида Исмагиловна
	Учитель физкультуры
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	7. 
	Апполонова Рафина Раефовна
	Учитель татарского языка
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	8. 
	Забурдаева Лариса Борисовна
	Учитель русского языка и литературы, 
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	9. 
	Москова Светлана Ивановна
	Учитель начальных классов
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	10. 
	Маклакова Светлана Александровна
	Учитель начальных классов
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	11. 
	Смирнова Любовь Васильевна
	Учитель начальных классов
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	12. 
	Рудакова Евгения Викторовна
	Учитель начальных классов
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	13. 
	Зарипова Рамзия Рашитовна
	Учитель татарского языка и литературы
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	14. 
	Рыбак Светлана Дмитриевна
	Учитель химии и биологии
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	15. 
	Егорова Марина Раисовна
	Учитель истории и обществознания
	МБОУ «Савалеевская СОШ»

	16. 
	Белышев Игорь Викторович
	Учитель ОБЖ
	МБОУ «Савалеевская СОШ»


4. Потенциальную опасность для детей представляют: организация воздушно – теплового режима; уровень естественного и искусственного освещения; оборудование помещений; организация режима дня; физическое воспитание, закаливание и т. д.; организация питания.
5. Лицом, ответственным за осуществление производственного контроля осуществляются следующие мероприятия:

	№ п/п
	Наименование мероприятий
	Периодичность

	1.
	Проверка воздушно – теплового режима и освещённости в помещениях, оборудование комнат мебелью.
	Постоянно

	2.
	Контроль  организации  режима дня, физическим воспитанием, закаливанием детей и т. д.
	Постоянно

	3.
	Контроль  организации  питания детей, соблюдения санитарно – гигиенических правил на пищеблоках.
	Постоянно

	4.
	Проверка наличия дезинфицирующих и моющих средств, для обработки инвентаря и правильности их использования.
	Постоянно

	5.
	Проверка сроков прохождения сотрудниками гигиенической подготовки и медицинских осмотров.
	Постоянно

	6.
	Проверка качества поступающей для использования приготовленной, реализуемой продукции – документальная и органолептическая, а также условий и правильности её хранения и использования.


	Постоянно

	7.
	Проверка качества и своевременной уборки помещений, соблюдения режима дезинсекции, использование средств индивидуальной защиты, соблюдение правил личной гигиены.
	Постоянно


6. Объём, номенклатура и периодичность производственного лабораторного контроля.

	№ п/п
	Вид исследований, перечень исследуемых факторов
	Кратность исследований, точки проведения исследований
	Нормативные документы на методы контроля
	Наименование лаборатории и других организаций

	2.
	Контроль качества питьевой воды:

· микробиологический анализ.
	1 проба в смену
	МУК

42 1018 – 01
	Филиал ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологи в РТ»

	3.
	Контроль организации питания:

7.1. Готовые блюда:

- Санитарно – бактериологические анализы
	II ,III блюда. 

по 1 пробе
	ГОСТ

4288-76

МУ 4237-86
	Филиал ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологи в РТ»

	4.
	Содержание основных питательных веществ и калорийность суточного рациона
	1 раз в смену по числу приготовленных

блюд
	МУ 4237-86
	Филиал ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологи в РТ»

	5.
	Эффективность термической обработки
	1 раз в смену по 1 пробе
	МУ

1-40/3805
	Филиал ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологи в РТ»

	7.
	Паразитологический  анализ

пищевых продуктов (овощи, зелень)


	1 раз в смену по по 1-2  пробе
	СанПиН

32.1333-03


	Филиал ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологи в РТ»

	8.
	Смывы:

· на санитарно – микробиологические показатели

· на гельминты
	1 раз в смену (10 смывов)

1 раз в смену
 (5 смывов)
	МУ

2657-82

МУ2657-82

СанПиН

3.2.1333-02
	Филиал ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологи в РТ»

	9.
	Дератизационные мероприятия
	1 раз между сменами
	СП

3.5.3. 1129-02
	Филиал ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологи в РТ»

	10.
	Дезинфекционные
мероприятия
	1 раз между сменами
	СанПиН

3.5.2.1376-03
	Филиал ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологи в РТ»


7. Примерный перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой производства, нарушением технологических процессов, иных, создающих угрозу санитарно – эпидемиологическому благополучию, ситуаций.
	№п/п
	Возможные аварийные ситуации

	1.
	Отключение электричества
	Остановка производственного процесса в связи с отключением жарочных печей, сковород, электроплит и холодильного оборудования.

В связи с аварийной ситуацией необходимость переброски сырья, продуктов п/ф на другие объекты.

	2.
	Отключение водоснабжения
	Остановка производственного процесса. В случае отключения воды предварительно взять пробу на бактериологический и санитарный анализ.


